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Das neue Sonnenblumenfett der ltlaittr Rau Neusser Öl und Fett AG ist in

vieler Hinsicht auf die BerJürfnisse des Sackgewerbes rraßgeschneidert.
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IVATTER RAU NEUSS

Die Verhältnisse sind nicht ver-

worren, sie klingen nlrr so. l)as liegt

vor allem an der Namensgleicirheit

n-rit der Walter Rau Margarir.refa-

brik aus Hilter. Zu der gehörte ,Jas

Unternehmen auch rund 70 Jahre

lang. Anfang 1999 trennte sich al-

lerdings die Familie Rau von ,ler

Kapitalmehrheit und die Neusser

Fraktion wurde an die Peter Cre-

rner Holding in Hamburg verkauft.

Die Holding treibt Handel mit Stahl'

Getreide, Futtermittel, ist in Schiff-

fahrt und Fettchemie engagiert'

Die Walter Rau Neusser Ö1 trnd
Fett AG unterscheidet aber nicht
nur die Besitzverhältnisse von der

einstigen Schwester in Hilter. Die

Neusser sind
I ) spezialisiert auf Fette und geben

sich mit Ölen nur inson'eit ab, als

diese als Rohstoffbasis gebraucht
rverden. Öle werden schon deshalb

nicht verkauft, weil man so den lech-

nischen Vermischungen aus dem

Weg geht, die Salatöle in Flaschen

opak erscheinen lassen könnten.
Ansonsten findet die ganze L,inie

ER öI U1{O FETT AG

der Fettherstellung in Neuss statt:

) Pressen (von Kokost)l aus CoPra)

) Neutralisation
(zur Entfernung kaputter Fettsäuren)

) Umesterung
('ltennung und Neuvernetzung von

Triglyceriden, um neue Eigenschaf-

ten zu erreichen und beispieisweise

plastische Fette ohne [Iärtung her-

stellen zu können)
) Härtung (Erhöhung der Schmelz-

temperatur durch Anlagerung von

\i!-asserstoff an den ungesättigten Dop-

pelbindungen)

) Raffinierung
(Entsäuern, Bleichen, Dämpfen, De-

sodorieren)
Produziert wird 6 Täge die Woche,

24 Stunden, macht pro Jahr 220'000t

(Vergleich: weltweit liegt die Pro-
duktion bei rund 80 Mio. t/Jahr).

2) Sind sie der einzige Kokos-
fettspezialist Europas, cler selber

presst. Der Rohstoff CoPra (ge-

trocknetes Fruchtfleisci'r der Ko-
kosnuss) wird direkt aus den Ur-
sprungsländern imporriert r'rnd in
Neuss verarbeitet.

lls'Ua Va

3) Stellen die )'ieusser keine Fette

für den Endverbrauchermarkt her,

sondern sind ausschließlich Zulie-
feranten für Weiterverarbeiter.
Hauptabnehmer sind bislang:

) Sllßwarenlndustrie
( Schokolade/Füll r-rngen/Kuvertüre )

) Elskremindustrie
( Centerfett/ Überzu gsmassen )

) Dauerbackwarenindustrie
(Waffelfüllungen )

) Mitchindustrie
( Fettcremes, Toppings, Grundstofte

für Kaffeeweißer)

) Backgewerbe
(Fette für die Teigherstellung und

die Verarbeitung wie z.B. Fetbacken)

) Frittier-Anwendungen

) Margarineindustrie.
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Fettwechsel brauchte, rund 2 Wo-

chen, mit Filtration sogar länger.

Doch nicht nur das. Der Prodtrkt-

und Verfahrensoptimierer hat das

Fett längst auch in anderen Zusam-

menhängen ausprobiert. Gerhard:

,,In Streußel lassen sich problemlos

50o/o der Butter durch Sonetta er-

setzen, ohne dass der Butterge-
schmack verringert wird. Bei Cia-

batta, Kuchen, überhauPt bei Hefe-

und Mürbeteigen habe ich gute Er-

gebnisse erzielt und durch den tiefen

Schmelzpunkt, der übrigens dem

von Butter ähnelt, kann ich das Fett

sogar zum Aufschlagen von Massen

verwenclen."
Für den Verkauf der neuen

Fettspezialität baut Rau derzeit ein

Containersystem aul; rnit dem gleich-

zeitig das alte Frittierfett abtrans-
portiert werden l<ann. Jeder Con-
tainer besteht dazu aus einem DoP-

pelkammersystem, dessen Ilinfüll-
stutzen mit einem,,\terwechslungs-

schutz" ausgestattet sind. Die Alt-
fette gehen an ein Schwesterunter-

nehmen aus der Cremer-Holding,
die ,,Pregnitzer Chemie", die in Wit-

tenberge eine Fettsäureverwertung

betreibt. Der Preis des neuen Fetts

liegt im 1.000-l-Container laut Kap-

pes unter 2 DM/kg. Sonetta ist auch

mit Butteraroma erhältlich.l hk

PFLANZTICHE öLE UT.TD

FETTE (IN %)
Gewinnung Verarbeitung

Walter Rau
weltweit Neuss

Kokos 4 45
Raps 76 20

Falmöl 22 15

Soja 30 10

Falmke;'n 3 5

Andere - 5

Sonnenblumen 11

Erdnuss 6 -
Baumwoltsaat 5

Oliven 3 -
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