* *x*x Die Fondant / Icing Glasur der Extraklasse **xx%

(1L ¢ I N G )

Der Quantensprung fiir glasierte Backwaren

Testbeispiel von zuvor verpackter Ware

Viex Icing Glasur

Klebt nicht an den Handen

oder an der Verpackung PR 7 f%"‘;
Backwaren bleiben langer frisch Lt ) T A
Herausragende Optik

Fir frische, verpackte und P
tiefgefrorene Backwaren R AT ‘ -

} handelsiibliche Glasur B



=

Vlex Icing: Die Glasur der Extraklasse

Profitieren Sie jetzt von den auBergewdhnlichen Produkt- und
Verarbeitungseigenschaften der neuen Vlex Icing-Glasur! Dieses
Fondant/Icing der Extraklasse stellt sicher, dass glasierte Back-
waren weder an den Handen noch an der Verpackung kleben
bleiben — ein Quantensprung in der Backwarenindustrie. lhre
Kunden kdénnen nun erstmals glasierten Waren ohne klebrige
Hande genieBen. Gleichzeitig wird die Warenprasentation deutlich
attraktiver, da auch bei in Folie verpackten Waren keinerlei
Verklebungen auftreten kénnen. Sogar im Tiefkuhlbereich setzt
Vlex Icing einen neuen QualitdtsmaBstab: Durch die Dauerelasti-
zitét der Glasur entstehen auch hier keine Gebackrisse und
Absplitterungen — weder wahrend der Tiefklhllagerzeit noch beim
Auftauen. Nutzen Sie diese besonderen Eigenschaften der einzig-

artigen Vlex Icing-Glasur fur Ihr Geschaft!

Vlex Icing - Punkt fiir Punkt ein Plus:

Kein Verkleben an Handen oder Verpackung
Deutliche Erhéhung der Backwaren-Frischhaltung
Herausragende Optik - immer ,wie frisch glasiert”
Neutraler Fondant / Icing Geschmack

Enorme Verarbeitungssicherheit

Mehr Glasurvarianten méglich

Gute Haftung der Glasur an der Backwaren-
Oberflache

Dauerelastisch: Keine Gebackrisse und
Absplitterungen, auch nicht im Tiefkihlbereich
Vielféltige Einsatzmdglichkeiten von frischen

bis tiefgekuhlten Backwaren
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